Unser Speiseplan

fur die Woche vom 30.06. — 04.06.2025

(It FleischspieRe dazu Reis und PaprikasoRe atie,

GemiusespielRe mit Reis und Paprikasol3e i

Uif Paniertes Hahnchenschnitzel, Salzkartoffeln und Spargel mit
~ Hollandaise ;i aiei

V Salzkartoffeln dazu Spargel mit Hollandaise e,i

i Hausgemachte Dinkelpfannenkuchen mit Apfelmus i,as.e

V’ Kichererbsen Hot-Pot dazu Fladenbrot ib,g
i m; Rahmgeschnetzeltes dazu Spatzle,ia
o

V’ Kasespatzle mit Rostzwiebeltopping a

thf Schinkennudeln mit TomatensofRe ae,i

V’ Nudeln dazu Tomatensof3e ae

JEDEN TAG HABEN WIR EIN REICHHALTIGES SALATBUFFET!

AUS WIRTSCHAFTLICHEN UND NACHHALTIGEN GRUNDEN BEHALTEN WIR UNS
ANDERUNGEN IN DER SPEISENFOLGE VOR!

it Tagesgericht “# vegetarisches Gericht

1) Farbstoffe, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 6) geschwérzt, 7) mit Phosphat,

8) unter Schutzatmosphare verpackt, 9) StiBungsmittel, 11) mit einer Zuckerart, 12)enthalt eine Phenylalaninquelle, 13) kann abfiihrend wirken,
14) koffeinhaltig, 15) chininhaltig, 16) Kochsalz, 17) Zucker,

a) glutenhaltig, b) Sellerie, c) Erdniisse, d) Sesam, e) Eier, f) Krustentiere, g) Schalenfriichte, H) Soja, i) Milch einschl. Laktose, j) Fisch, k) Senf,

L) Sulfite, m) Lupine, n) Weichtiere, al) Weizen, a2)Roggen, a3) Gerste, a4) Hafer, a5) Dinkel, a6)Kamut, g1) Mandeln, g2) Haseln(sse,

g3) Walniisse, g4) Cashew, g5) Pecanniisse, g6) Paraniisse, g7) Pisatzie, g8) Macadamianiisse, g9) Queenslandniisse



